ALRp AGENTUR AB

P35A

Pastamaskin med rullvagn, for mycket hég produktion

Med denna professionella pastamaskin kan du producera
farsk pasta. Pastamaskinen P35 blandar degen och pressar ut
den genom en pastadysa. Den klarar att producera manga
olika sorters pasta, genom att latt byta pastadysa.
Pastamaskinen passar utmarkt for restauranger, hotell,
matsalar, bagerier och matbutiker.

Om P35A:

Latt att anvanda och rengéra
Utrustad med:
- Elektronisk panel med knappval
- Flaktsystem for torkning av pastan
- Elektronisk kniv for kort pasta
- Kniv for att skara pastan i langder
e Delarna:
- Ar av livsmedelsgodkant material
- Varje potenciellt skadlig del i maskinen har lamplig
sékerhet
e Ingar:
- Rostfritt rullvagn
e Vita uppsamlingsbrickor ingar ej

Tillval

- Pastadysor i antingen brons eller teflon - For olika sorters
pasta bl.a spagetti, tagliatelle, penne, fusilli, gnocchetti och
maccheroni.

- Speciell pastadysa for lasagne

- Pastarullare

Teknisk information

ITALIR Pastadysa 109 mm diameter

Pastaproduktion 55 kg /timme
Kapacitet behallare 10 kg (mjol & vatska)

Art Nr: ITA P35A .
Matt - B x D x H (cm) 55x 110 x 132
El 1700W
Vikt 150 kg
Utférande Rostfri
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